SEPTIEMBRE
COLEGIO PROVIDENCIA
JUSTO DONOSO 420 – LA SERENA
Congregación Hermanas de la Providencia


Cuarto Medio B, Innovación y Cocina Internacional
Bernardita Barraza Rojas,   Guía Nº 7

	Unidad: Cocina Peruana
	Nº de lista:
	Fecha: 

	Nombre completo de la alumna:


	Gastronomía
	3ºB

	Objetivo: Identifica, conoce  y analiza productos y características de los ingredientes de la cocina Peruana.
	Puntaje:50 
	Nota:




	Indicaciones
.-Enviar a correo electrónico: 
bernardita.barraza@colegioprovidencialaserena.cl
.-El formato para entrega de la información es en Word. 
.-Realice el informe  escrito con letra arial  (12) 
.-Procure la formalidad y calidad de las guías.
.-Respete espacios y márgenes.
.-Puede ser apoyado con esquemas, mapas conceptuales  e imágenes.
.-Te puedes apoyar por los siguientes LINK…
a.-Gastronomìa.cl
b.-Youtube
c.-Cocina Internacional.cl



	1.- Desafío Gastronómico. (25 puntos)
.-Elaborar 2 variedades de pizza utilizando la creatividad con diversos ingredientes, especias, hierbas aromáticas y condimentos que se tenga en casa, tratando que sean distintas a la napolitana que ya se conoce de la cocina italiana. 
a.-En cartulina didáctica, describir sus pizzas con nombres, ingredientes y preparación.
b.-Enviar video con su receta (utilizar implementos de cocina) 




	2.-Nombre ingredientes y 5 recetas típicas del  Perú.(10 puntos)



	3.- ¿Por qué el Perú es la capital  gastronòmica de Latinoamérica? (5 puntos)



 
	4.-Determine y señale características de los productos típicos del Perú, nombre unos 10.(10 puntos)
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